Vorspeisen

APERO-PLATTLI
Trockenfleisch vom Wetter Metzg
Kase | EssiggemuUse
23 pro Person

BUNTER FRUHLINGSSALAT
Blatt & Rohkostsalate | Radiesli | gekochtes Freiland-Ei | Kerne
Bieressig-Vinaigrette oder Krauter-Sauerrahm-Dressing
12117

MARONI-SPECKSUPPE
Rosmarin | Croutons
12

APPENZELLER RINDS-TATAR
Kapern-Mayo | geréstetes Léwenbrot
22132

LOWEN VEGI-TATAR
Kapern-Mayo | geréstetes Léwenbrot
19129



Hauptgénge

DIEPOLDSAUER SPARGEL
Sauce Hollandaise | Rosa Pfeffer | Peterli-Kartoffeln
31
mit Kronberg-Coppa
37

BARLAUCH-SPARGELRISOTTO
Cherrytomaten | Alpstein Parmesan ,Koch-Cheese Gonten’
29

APPENZELLER ENTRECOTE 200G ,DRY AGED’
Barlauch-Spargelrisotto | Cherrytomaten | Alpstein Parmesan
49

CHAS-SPATZLI
Appenzeller Kase | Knusperzwiebel
21

BRATWURST vom LAMM ,aus TEUFEN’
Mediterranes Paprikagemuse | Krauter-Quinoa
32

APPENZELLER KALBS-CORDON BLEU
Mostbrockli | Appenzeller Kase | Frahlings-Gemuse | Pommes
39

LOWEN CHEESE - BURGER
‘vom Thurgauer Wagyu’
Chili-Mayo ‘leicht scharf’ | R6stzwiebeln | Essiggurke | Tomate | Pommes
33

VEGI-CHEESE-BURGER
Chili-Mayo ‘leicht scharf’ | R6stzwiebeln | Essiggurke | Tomate | Pommes
28

BRUGGLI FORELLEN-FILET
Apfel-Meerrettich | Mandel-Butter | Peterli-Kartoffeln
39



Dessert

CHAS-PLATTLI
‘us de Region’
17

GLACE & SORBETS
auf Anfrage
4

QUARK-KUCHEN
Schokostreusel | Aprikosen-Coulis
9

NUSS-COUPE
Gerostete Nusse | Pistazien und Haselnuss-Glace | Schoggisauce | Rahm
12

Alle angegebenen Preise sind in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.
Bei Allergien und Unvertréaglichkeiten fragen sie bitte unser Servicepersonal.
Anderungen vorbehalten.



