APPENZELLER HUUS
QUELL

VORSPEISE

BRUGGLI LACHSFORELLE CEVICHE

Susskartoffel | Passionsfrucht | Verbene
PAS

BREMGARTENER FORELLE

Knuspriger Reis | Fermentierter Spitzkohl
(pro Stuck)

10

FOIE GRAS - BRIOCHE

Rhabarber | Sisswein-Gelée | Grué de cacao
38

ROASTBEEF VOM HEIMISCHEN RIND

Senfmayonnaise | Schnittlauch | Eigelb | Belper Knolle
32

GELIERTES VOM HEIMISCHEN KALB

Kurbiskern-Vinaigrette | Schnittlauch | Meerrettich | Schwarzbrot

26

GEGRILLTER FRUHLINGSSALAT

Gruner Spargel | Radieschen | Kopfsalat
18

KARTOFFELWAFFEL — CREME FRAICHE

Schnittlauch | Zwiebelblute | Saiblingsrogen

18
+10 g Kaviari Kaviar Kristall 40 CHF

GEBEIZTE JAKOBSMUSCHEL

Buttermilch-Vinaigrette | Grapefruit | Mandel

31

L
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Alle angegebenen Preise sind in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.
Bei Allergien und Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Menti-Anderungen sind vorbehalten.



APPENZELLER HUUS
QUELL

WARME VORSPEISE

GEGRILLTER SPARGEL

Kalamansi | Thai-Vinaigrette | Macadamianuss
28

ADRIATISCHE MAULTASCHE

Sauce Escabeche | Estragon

26

ALPENKRAUTSUPPE

Sauerrahm | Haselnuss

8

L

\/

Alle angegebenen Preise sind in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.
Bei Allergien und Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Menti-Anderungen sind vorbehalten.



APPENZELLER HUUS
QUELL

HAUPTGANG

GESCHMORTER SPITZKOHL

Miso-Butter | Mangold | Réstzwiebelschaum
(auch vegan méglich)

32

GEROSTETER BLUMENKOHL

Spargel | Zitrone | Pinienkerne
32

GESCHMORTES VOM HEIMISCHEN KALB

Kartoffelstock | Senfkornjus | Bio-Ruebli | Gremolata

49

GEGRILLTER LAMMRUCKEN

Tomatenconfit | Spargelrisotto | fermentierter Spargel | Beurre blanc
52

RIBELMAISPOULET

Wilder Brokkoli | Ribelmais-Polenta | Sauce Albufera
45

GEGRILLTES APPENZELLER RIB-EYE

Gnocchi | Morchelrahm | Sauce Béarnaise
62

WIENER SCHNITZEL VOM HEIMISCHEN KALB
Glasierte Petersilienkartoffel | Preiselbeere

56

SEEZUNGE MULLERINART

Petersilienkartoffel | Babyspinat | Salzzitrone | Kapern | Beurre blanc
(fur 2 Personen)

130
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Alle angegebenen Preise sind in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.
Bei Allergien und Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Menti-Anderungen sind vorbehalten.



APPENZELLER HUUS
QUELL

DESSERT

THURGAUER ERDBEERE

Basilikum | Appenzeller Joghurt | Ingwer
22

DUNKLE SCHOKOLADE

Holunder | Olivendl | Maldon-Salz

22

RUEBLIKUCHEN 2.0

Karotte | Haselnuss | Weisse Schokolade

22
PARFAIT VOM WIESENKRAUT
Sauerrahm | Himbeere | Toggenburger Keks
22

OSTSCHWEIZER KASEAUSWAHL

Birrebrot | Rételikirsche

28
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Alle angegebenen Preise sind in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.
Bei Allergien und Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Menti-Anderungen sind vorbehalten.



