HUUS BAREN
1602

424 Jahre Geschichte, ein besonderer Meilenstein

Erster MICHELIN Stern fiir die BARENSTOBE im APPENZELLER HUUS

Gonten, 3. November 2026 — Grosse Freude im APPENZELLER HUUS: Das Gourmetrestaurant
BARENSTOBE im traditionsreichen HUUS BAREN 1602 wurde am 2. November 2026
erstmals mit einem MICHELIN Stern ausgezeichnet. Kiichenchef Michael Gollenz und sein
Team liberzeugen mit einer modernen, regional verwurzelten Kiiche, die Tradition und
Innovation auf genussvolle Weise verbindet. Fiir das Uber 400-jahrige Haus ist die
Auszeichnung ein besonderer Meilenstein in seiner Geschichte.

Seit 1602 ist das HUUS BAREN fest in Gonten verwurzelt. 424 Jahre spater erhélt die
BARENSTOBE nun erstmals einen der begehrtesten Preise der internationalen Gastronomie.
Kichenchef Michael Gollenz, der bereits mit 16 GaultMillau-Punkten ausgezeichnet wurde,
stellt hochwertige regionale Produkte in den Mittelpunkt seiner Kiiche und verbindet diese mit
modernen sowie internationalen Einfliussen. Damit konnte er auch die Inspektorinnen und
Inspektoren des Guide MICHELIN uberzeugen.

«Dass wir mit der BARENSTOBE einen MICHELIN Stern erhalten haben, ist fiir uns eine riesige
Ehre und macht uns unglaublich stolz. Diese Auszeichnung ist eine wunderbare Anerkennung
fur die Leidenschaft, die harte Arbeit und das Engagement unseres gesamten Teams. Umso
schoner ist es, diesen besonderen Erfolg in einem Haus mit Gber 400 Jahren Geschichte feiern
zu durfen», freut sich Kichenchef Michael Gollenz.

Fur Gollenz ist es nicht der erste MICHELIN Stern seiner Karriere: Bereits im kroatischen
Gourmetrestaurant Alfred Keller auf der Insel LoSinj wurde seine Kiiche mit einem Stern
ausgezeichnet. Mit der BARENSTOBE setzt er seine Erfolgsgeschichte nun im Appenzellerland
fort.

Der neue MICHELIN Stern macht die Auszeichnungstrilogie des APPENZELLER HUUS komplett:
Mit einem Stern fiir die BARENSTOBE im HUUS BAREN 1602, einem Bib Gourmand fiir die
LOWENSTOBE im HUUS LOWEN 1878 und einem MICHELIN Key fiir das HUUS QUELL wurde nun
jedes der drei Hauser vom Guide MICHELIN ausgezeichnet.

Damit setzt das APPENZELLER HUUS, das erst kurzlich von GaultMillau zum «Hotel des Jahres
2027» gekurt wurde, seine Erfolgsgeschichte fort und festigt seine Position als eine der fihrenden
Genussadressen in der Ostschweiz.
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HUUS BAREN
1602
UBER DAS APPENZELLER HUUS

Inmitten der idyllischen Landschaft von Gonten (Al) im Appenzellerland vereint das APPENZELLER HUUS
gelebte Tradition mit modernem Luxus. Das Resort umfasst das HUUS BAREN 1602 (3-Sterne-Superior, 12
Zimmer), das HUUS LOWEN 1878 (4-Sterne-Superior, 24 Zimmer) sowie das HUUS QUELL, das erste Finf-
Sterne-Superior-Hotel im Appenzellerland mit 30 Zimmern. Erganzt wird das Resort durch 50 Serviced
Apartments. Eigentimer Jan Schoch hat mit dem APPENZELLER HUUS einen Ort geschaffen, an dem
Erholung, Kulinarik und authentische Gastfreundschaft auf héchstem Niveau zusammenfinden.

Herzstiick des Resorts ist der 2'200 m? grosse QUELL SPA auf drei Etagen mit Infinity Pool, neun Tauch- und
Floatingbecken, verschiedenen Saunen und Dampfbadern sowie einem ganzheitlichen Longevity-Konzept.
Kulinarisch bietet das APPENZELLER HUUS eine vielfaltige Auswahl — von der 2026 mit einem MICHELIN
Stern und 16 GaultMillau-Punkten ausgezeichneten BARENSTOBE (iber die mit einem Bib Gourmand
ausgezeichnete LOWENSTOBE, das RESTAURANT QUELL, die TAVERNE und die BOTANICUM BAR bis hin zu
einem der grossten Weinkeller der Schweiz. Das Appenzeller Forum im historischen Lowensaal erganzt das
Angebot mit Konzerten, Lesungen und weiteren kulturellen Veranstaltungen.

Die Qualitdt und konsequente Weiterentwicklung des Resorts spiegeln sich auch in zahlreichen
Auszeichnungen und Mitgliedschaften wider: Das APPENZELLER HUUS wurde von GaultMillau zum «Hotel
des Jahres 2027~ gekiirt, das HUUS BAREN 1602 ist Mitglied der Historic Hotels Worldwide und das HUUS
QUELL wurde mit einem MICHELIN Key ausgezeichnet und gehort zu The Leading Hotels of the World.
Zudem ist das APPENZELLER HUUS Mitglied bei Responsible Hotels of Switzerland und mit dem ibex
fairstay Platinum Label ausgezeichnet.
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