BARENSTOBE

ENTREE

BREMGARTNER FORELLE
Rande | Meerrettich | Roggenbrot | Cassis

TOPINAMBUR
Haselnuss | Quitte | Fichte

KALBSBRIES
Steinpilz | Molke | Blumenkohl

APPENZELLER REH
Federkohl | Wirsing | Holunderbeere

BLAUSCHIMMELKASE VON WILLI SCHMID
Williamsbirne | Walnuss | Schwarzkristall-Bier

HERBSTWALD
Schlehe | Arve | Honig | Hagebutte

ZWETSCHGE
Hefe | Speckmocken | Estragon

PETIT FOUR

Funf-Gang-Menu (ohne Kalbsbries und Kase)
165

Sieben-Gang-Ment (Ment komplett)
195

(e)) Gault:Millau

= CUIDE SCHWEIZ
Gault:Millau Hotel des Jahres 2027

Alle angegebenen Preise sind in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt.
Bei Allergien und Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal.
Meni-Anderungen sind vorbehalten.



